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Zum Auftakt

Elsassische Weinbergschnecken, 6 Stuck
Hausgemachte Ganseleberterrine, Getoastetes Brot
Hausgemachter Presskopf, Vinaigrette, griner Salat
Zwiebelkuchen, gruner Salat

Der Saison Rohkostteller

Der Saison Gemusesuppe

Nusere elséissischen Gerichte

Zander auf Sauerkraut, Salzkartoffeln

5 Terres Schlachtplatte mit Sauerkraut und fUnf Fleischsorten
Lewerknepfle, karamellisierte Zwiebeln, Bratkartoffeln, griner Salat
Wadele in Pinot Noir, Bratkartoffeln

Kalbskopf, Sauce Gribiche, Salzkartoffeln

Fiir kleine Feinschmecker
(Mis 12 Jahre)

Hahnchen mit Pilzen oder Knackwurst, Pommes frites - Eine Kugel Eis

Brilage geoen Aufpreis

Bratkartoffeln, Spaetzle, Sauerkraut, saisonales Gemise oder griner Salat

AKiine

Assiette Déclinaison de Munster de la Ferme Haag

Div siifien Kiistlichkeiten des 5 Terres

Rum-Baba

Geeister Kougelhopf mit Gewurztraminer-Tresterbrand
Tageskuchen

Eis oder Sorbet - eine Kugel

Sorbet mit Spirituose - eine Kugel

13€
24E
16€
15€
11€
8,50€

28€
28€
21€
25€
26€

12,80€

5€

8€

9€

9€
8€
2,50€
LE

Nettopreise inklusive Bedienung - Informationen zu den in unseren Gerichten enthaltenen Allergenen erhalten Sie bei unserem Team.



9 place de I'Hotel de Ville - 67140 Barr
+33 3 88 08 28 44 - Sterres.lawinstub@gmail.com
www.5terres-hotel.fr

Du jeudi au lundi
Déjeuner : a partir de 11h30
Diner : & partir de 18h30



