Dé jeuner Dimanche 26 Mai 2024

Amuse-bouche

Marbré de Foie gras de canard confit,
Fraises d’Alsace a I'Alsamique

L'E&uf parfait bio de la Ferme Richart,
Oignons nouveaux de Mittelbergheim
dans l'esprit dune Flammekuche

Médaillon de Lotte des cotes bretonnes,
Asperges de chez Monsieur Heckmann,
velouté aux Champignons de printemps

Brie de Meaux a la Truffe d'été,
jeunes pousses d'Ariane et Julien

Croustillant & la Vanille de Madagascar,
sorbet aux Fraises d'ici

Mignardises



